Instrukcja czyszczenia i konserwacji wyrobow ze stali nierdzewnej I . I Komat

CZYSZCZENIE | KONSERWACJA WYROBOW ZE STALI NIERDZEWNE)
1. Wstep.

Stal nierdzewna jest powszechnym materiatem uzywanym do produkcji mebli i
urzadzen stosowanych w obiektach zbiorowego zywienia. Jest ona odporna na
korozje i jednoczesnie higieniczna. Obecne standardy dotyczgce materiatéw
dopuszczonych do kontaktu z zywnoscig wymagajg aby gwarantowaty one
dobrg jakos¢ zywnosci i czystos¢ wymagang w miejscach jej przygotowania jak i
dystrybucji.

Jej twarda, gtadka i metaliczna powierzchnia uniemozliwia bakteriom
przyleganie, a w konsekwencji przezycie.

Stal nierdzewna jest doskonale neutralna w stosunku do zywnosci. Smak i
wyglad produktdw pozostajg niezmienione, metal zas jest w stanie wytrzymac
bez zmian kontakt z agresywnymi kwasami z owocow i warzyw.

Stal nierdzewna jest tatwa w czyszczeniu i przez dtugie lata zachowuje swoje
wiasciwosci przy niewielkim wysitku w jej czyszczenie i konserwacje.

2. Czyszczenie i konserwacja.

Powierzchnie robocze jak i miejsca przechowywanie produktéw spozywczych
nalezy utrzymywacd w czystosci na biezgco. Usuwanie pozostatosci po
produktach spozywczych eliminuje powstawanie zrodet korozji.

Do usuwania zabrudzen wystarczaé¢ powinna miekka sciereczka lub zwilzona
gabka z dodatkiem srodka czystosci w postaci np. ptynu do mycia naczyn. Do
czyszczenia powierzchni mozna uzyc¢ réowniez tkaniny z mikrofazy. Po
wyczyszczeniu powierzchni nalezy wytrzeé jg do sucha.

Do usuwania zabrudzen nie nalezy uzywac ostrych przedmiotéw i szorstkich
witdknin, szczotek drucianych ze stali weglowej, wetny czyszczacej, stalowych
poduszek do szorowania. Stosowanie ich moze spowodowac zarysowania na
powierzchni materiatu. Powierzchnie ma ktérych naniesiona jest struktura
nalezy czysci¢ wzdtuz kierunku szlifu.

UWAGA!!!

Do czyszczenia stali nierdzewnej nie stosowac: produktéw do usuwania
zapraw ani rozcienczonego kwasu solnego, wybielaczy, sSrodkéw do
czyszczenia srebra.
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W tabeli nr 1 znajduje sie wykaz zanieczyszczen jakie moga wystgpic na
powierzchni stali nierdzewnej oraz jakimi sSrodkami czystosci zanieczyszczenia
nalezy usuwac.

Tabela nr 1.

Rodzaj zanieczyszczenia Srodki do czyszczenia

Cement i zaprawa Roztwor zawierajacy niewielky ilos¢ kwasu
fosforowego, a nastepnie woda

Odciski palcow Woda z mydtem lub detergentem
Srodki do czyszczenia szkfa nie zawierajace
chlorkow.

Osad wapienny Roztwér % octu % wody

Oleje i smary Srodki oparte na alkoholu (wytacznie ze
spirytusem metylowym alkoholem
izopropylowym), rozpuszczalniki np. aceton

Farby Srodki do usuwania powtok malarskich, oparte
na zwigzkach alkaicznych lub rozpuszczalnikach

Czastki zelaza pochodzgce z  |Na wczesnym etapie-mechanicznie

narzedzi lub kontaktu ze stalg

konstrukcyjna W przypadku pojawienia sie wzerow-pasty
trawigce i pasywacyjne

Ponadto rekomendowane s3 nastepujace srodki czystosci :

a) do powierzchni niemajacych bezposredniego kontaktu z zywnoscia
(okapy gastronomiczne, fronty mebli itp.):
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- Preparat do czyszczenia i konserwacji stali
Nazwa handlowa: 160366

Producent: Berner Polska Sp

Opakowanie: Spray 400 ml

Srodek do pielegnacji stali nierdzewnych. Usuwa bez pozostawiania smug pyt,
brud, odciski z palcow. Uzyskana po konserwacji powierzchnia ochronna jest
odporna na wode i zapobiega ponownemu przywieraniu zanieczyszczen.

- Olej konserwujacy do stali nierdzewnych
Nazwa handlowa: OS 540 Srodek konserwujacy
Producent: Telox

Opakowanie: 0,4 |/ spray, 11, 21,51,10

Srodek PELOX OS 540/541 jest produktem do konserwacji oraz ochrony przed
korozjg stali szlachetnych. Po naniesieniu srodka powierzchnia pokryta jest
przezroczystym filmem, ktory zabezpiecza przed dziataniem kwasnych oparow,
deszczu i innych wptywdéw Srodowiska (np. transport drogg morska). Doskonale
nadaje sie do zabezpieczania powierzchni przed odciskami brudnych rak. Jest
odporny na dziatanie temperatur — 40C do 260C. Nie ma negatywnego wptywu
na ewentualne prace spawalnicze.

- Preparat do pielegnacji i polerowania stali nierdzewnej,
Nazwa handlowa: Catilon Steel Shine,

Producent: Rubcon,

Opakowanie: 1,0 | ze spryskiwaczem.

CATILON steel shine to doskonaty preparat do pielegnacji stali nierdzewnej,
chromowej, chromo-niklowej oraz powierzchni aluminiowych, znaczgco
poprawia estetyke oraz utatwia ponowne czyszczenie. Polecany do mebli
kuchennych i wszystkich innych urzgdzen gastronomicznych wykonanych ze
stali m.in. chtodziarek, zamrazarek, zmywarek, kottdw, obramowania
piekarnikdw, okapdw, drzwi i scianek w windach, armatury, poreczy itp.
Zabezpiecza przed ponownym zabrudzeniem powierzchni i utrudnia
przywieranie czgstek oleju na okapach kuchennych. Na zabezpieczonej i
dokfadnie wypolerowanej powierzchni pozostawia réwnomierny potysk,
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zapobiega rowniez powstawaniu widocznych odciskdw z palcéw, plam z wody i
ttuszczéw.

b) powierzchni majacych kontakt z zywnoscia (blaty stotéw roboczych,
patelnie, grille itp.)

- Preparat dezynfekujgco myjacy na bazie soli amoniowych
Nazwa handlowa: Catilon Uni des

Producent: Rubcon

Opakowanie: opakowanie 11,5,21, 10,01, 23,0 I.

Catilon uni des jest profesjonalnym preparatem myjgco - dezynfekujgcym
zawierajgcym zwigzki powierzchniowoczynne, przeznaczonym dla przemystu
spozywczego, gastronomii, sklepdw spozywczych, firm sprzatajgcych. Dzieki
zawartosci substancji aktywnych preparat stosowany jest do mycia i dezynfekgji
roznych powierzchni gtadkich i porowatych wykonanych z réznych materiatéw
majgcych bezposredni kontakt z zywnoscig, nie powodujgc ich korozji. Preparat
zawiera zwigzki o dziataniu bakteriobdjczym zapewniajgc utrzymanie wysokiego
standardu mikrobiologicznego umytych powierzchni. Roztwory preparatu
wykazujg lekkie wtasciwosci pienigce, dlatego tez polecany jest do mycia
recznego lub metodga natryskowa.

Stosuje sie roztwory od 0,2 do 5,0% przy czasie kontaktu 10-30 minut w wodzie
o temperaturze od zimnej do 60°C w zaleznosci od rodzaju mytych powierzchni
i urzgdzen oraz stopnia zabrudzenia. Po myciu nalezy myte przedmioty i
powierzchnie dokfadnie optuka¢ wodg zdatng do picia.

3. Bezpieczenstwo i higiena pracy.

Czyszczac meble i urzgdzenia nalezy bezwzglednie stosowac sie do zasad BHP.
Nalezy zastosowac sie do zalecen z instrukcji uzywania Srodkow pielegnujacych
stal nierdzewng, niektdre z nich moga wymagac uzycia sSrodkdw ochronnych
typu: rekawice, okulary, inne mogg wymagac dobrze wentylowanych
pomieszczen.



